VITICULTURE. Le Couvent des Jacobins est a I'image de sa propriétaire
a Saint-Emilion;, Rose No&l Borde, 73 ans. Un grand cru classé sans fard ni artifice

Le gout de la sincérité

2 Alain Montangunn-

eudi midi, au menu des ven-

dangeurs du Couvent des

Jacobins (grand cru classé de

Saint-Emilion): poule au pot,
aprés la soupe aux crottons cui-
sinée ce jourla par M"™ Pomaréde,
la meére de Denis, directeur de
exploitation depuis 1996. Vingt-
six coupeurs, que des habitués |
Certains ont pris place, il y a plus
de trente<cing ans, autour de a
table qu'occupe, en-bout, Rose
Noél Borde, la patronne. Une
patronne pas comme les autres,
qui, & 73 ans, dirige seule, depuis
le décés brutal de son époux
Alain Borde, l'an passé, le
domaine parcellaire de dix hec-
tares et demi, appartenant a la
famille depuis 1902.

La petite dame aux- cheveux
blancs tirés en arriére, aux yeux
vifs derriére ses lunettes et au rire
espiegle, est née dans ce couvent
construit au Moyen Age. Toute sa
vie est 1a, an milieu de ses objets
familiers, ses meubles ouvragés
erson jardin, son refuge de quié-
tude. Il faut I'écouter pour com-
prendre le sillon spirituel, quasi
fusionnel, aussi profond que les
caves creusées a 11 metres dans
la-roche, qui‘larelie a la majes-
tueuse batisse et:a ce terroir char-
ges d'histoire. Elle le résume en
uuj.a iois © t_ul ‘.albulbhla‘\.ll '

des 'sacrifices et des devoirs. »

Premiérevente a 14 ans. Elle
n‘a: pas 15'ans, en 1950, lors-
que son pere Noél Joinaud, qui
fut sélectionné’ avec: 'équipe de
France de.rugby, meurf. Aux
cotés de ssa. mere, ; Berthe
—zwunefemme’ de-téte'qui'm'a
armée pour la view:— la‘jeune
fille poursuit ses études ‘au col-
lege SaintJoseph: a Libourne ‘ol
elle meéne la vie dure aux bon-
Nes Seeurs.

Au Couvent des Jacobins, les
roles sont bien répartis : Rose
Noél se met aux fourneaux et se
charge du courtage ;'sa maman
de la gestion. C'est ainsi,

‘ Rose Noél Borde dans son jardin refuge du couvent
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'y a quelgues mois, lors d’une
dégustation verticale, les invités
s‘interrogeaient 2 propos du
| (remarquable miligsune 1¥6Y au
Couvent des Jacobins : combien
en avait-on produit cette année-

nerveuses un carnet a la couyer-
ture vert de gris. Alintérieur, sur
des pages jaunies, la comptabili-
té de la production du Couvent

Descarnetsderécoltedepuis 1947

la ? Discrétement, Rose No&l = té 604 bastesetl’année suivante,
Borde s'était éclipsée pour revenir

tenantdans ses mains franches et

45 francs et on avait ajouté une

des’jacobins qu'elle note depuis’
ses 12ans. Des chiffres brutsdont.
I‘écho'frappe a lamémoire'de la
septuagenalre « En il%03, ies.
vendanges ont commencé le
26 septembre. Nous avions récol-

1:514. En 1972, 697, il fa!saltun_
froid de canard. En 1974, unq
année difficile, il a plu tous les

jours. On payait les venda;ggggirs____

prime d'intempérie de 5 francs. ».

qu'encore adolescente, elle réalise
son premier’ contrat de vente
pourle.compte du chateau Mus-
set, a Parsac,

Rose Noél Borde est comme
sonvin : sans artifice. L'humilité
de ses paroles et sa mise a la dis-

crete élégance, contrastent de
prime abord avec la richesse lus-
trée du lieu dont elle a‘fait fruc-
tifier la valeur patrimoniale.
« Moi, on peut m'oublier », dit-
elle. « Mais mon vin, le Couvent
et Saint-Fmilion, non ! »

Coups de coeur. « Je n’ai pas
seulement hérité de mes pa-
rents ; je suis la dépositaire
d'un patrimoine que je dois
transmettre 3 mon tour, mieux
que ce qu'il était », estime celle
donht la foi chrétienne transfi-
gure les propos. Elle ajoute, ci-
tant Jules Michelet: « Je n'ai
ni or ni argent, ce qui me
reste je 1'ai donné: 'amour. »
Unique héritiére et sans des-
cendance directe, la queston de
sa succession se posera un jour.
¢« Les prédateurs rodent. Certains
me prennent pour une incapable.
Ca renforce mes convictions. » |
Rose Noél Borde marche au coup
de cceur et refuse d'ouvrir le
Couvent des Jacobins aux mar-
chands du temple. Ainsi, il est
arrivé a la viticultrice a la
noblesse rustique et au carac- |
tere trempé de refuser de vendre
son vin parce que l'acheteur ne |
lui plaisait pas (1).
Un dicton affirme: « C'est au |
fond du verre que I'on découvre
le vigneron. » Rose Noél Borde y |
est tout entiére. Son vin est sim- |
ple et spontané, comme un |
gamin qui vous saute au cou. Lais-
sons le soin a Denis Pomaréde de |
conclure: « Le Couvent des Jaco-
bins est un vin de convives et de
plaisir qu’on boit entre amis
autour d'une table. C'est un vin
qui-n'en rajoute pas. Sincere. »
Au détour d'une confidence,
M Borde affirme que, jamais,
elle n’abandonnera ce « taberna-
clewet que:son ame veillera tou- |
jours:sur le Couvent des Jacobins. |
En attendant, il lui faut-trouver
«le receveur compatible pour |
que:la.greffe prenne ».
(1) La propriété de 10,5 hectares produiten-
viron 40 000 bouteilles : 30435000 sontré- |
servés ap premiervin, le Couvent des Jaco- |
bins, le reste se répartit entre le2® at3® vin, |
Le Menut des jacobins et Le Beau Pontet. La
majorité de la production est vendue au né-
goce bordelais: Les établissements Martin a

Saint-Emilion en commercialisent une par-

tie.




